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on September bis Ende April
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Immer am Samstag
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Karpfenfilet
je 20,50€
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im Wurzelsud,

dazu Kartoffeln, zerlassene Butter und Sahnemeerrettich (6,7)
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mit Pfeffer gebacken,
dazu Kartoffelsalat
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1/2 Karpfen blau
mit Kartoffeln, zerlassener Butter und Sahnemeerrettich 6.7)
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1/2 Karpfen gebacken oder ,Miillerin Art" |
mit Kartoffelsalat

Gebackene Karpfenstiickla
auf buntem Salatteller mit hausgemachtem Senfdressing
und Knoblauchbrot 17,50 €

Beilagensalat
4,00 €

Karpfen je nach GréBe und Gewicht
zwischen 16,50 € und 24,50 €
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..schén, dass Sie unsere Gaste sind... ~alle Preise inklusive Mwst. und Bedienung
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1 Carne -

. Schnitzel Wiener Art(ca.200gr)

- Pollo alla Griglia

.  Hahnchenbrustfilet vom Grill, dazu Pommes frites und Champignonrahmsauce

Forelle blau in Wurzelsud mit Kartoffeln,
Zerlassene Butter& Sahnemeerrettich

Gebratene Forelle in Mandelbutter mit Kartoffeln

Gebackene Forelle mit Kartoffelsalat

v

Forellen je nach GroRe und Gewicht zwischen 16,50 € und 24,50 €
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Gebratenes Lachsfilet auf Bandnudeln mit Sahnesofe 25,50€
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18,50 €
mit Pommes frites

.~ Bistecca alla Griglia

29,50 €
Rumpsteak vom Grill (270 - 300 gr), Krauterbutter, dazu Pommes frites

19,50 €
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h Willkommen in Reunt®

Freitag und Samstag
frisch aus dem Ofen
auf frankische Art

»Schaduferla"
mit KlofRen und Sauerkraut € 19,80

Sauerbraten
mit Klofen und Rotkraut € 18,50

Hirschbraten
mit Preiselbeeren, Kloften und Rotkraut € 19,00

__schén, dass Sie unsere Géste sind... alle Preise Inisive Mt viad Bk





